VORSFPFEISEN

CarPaccio vom Rind FUR 15,90

mit Farmesan, Rucola, KaPcmbeeren und Kadiccio

Karamc"isicrtcrZicgcnlcésc FUR 13,80
auf Salatbouquet und Mango~Cl—xutneg

]:ischvariation FUR 18,20

T atarvom Réuchcr!achs in /itronendl mariniert, Tumcischcrcmc

und in (Chili-K noblauchsl eingclegte Black Tiger (Garnelen

SUFFEN
F{:annicuchcnsuppc FUR 6,60

]:ischsuPPc ,,Hirschaucr Bucht“ FUR 13,80
mit Safranfiden, Fangfriscl—]en Fischen und Gemiiseflecker!

Zusatzstoffe siche letzte Seite



FISCHKARTE

Saibling im (3anzen
wird in Zitronenbuttergebraten, mit a bisser] Knob]auch
und K rautern aromatisiert und mit 5alzkarto#cln

und kleinem Sa]atschiisscrl serviert

]:ischgri”tc"cr von / ander, Saibling und Garnclc

auf Rosmarinkartmclceln und mediterranem (emiise mit Kréuterbutter

(Gebackenes Fischﬁ']ct

mit hausgemacl—mter Rcmouladcnsauce und KartogeLGurkensalat

Auf der Haut gcbratcncs Saiblingsmcilct

mit Salcransauce, buntem Gemijsc und Banclnuc{eln

VEGETARISCH

5ch|utzicrap1ccn mit Ricotta-f:rischkéscmcﬁ"ung
auf T omaten-Salbei-Schmelze mit Parmesan und Rucola

Thai Currg - a bisser] scharf -

mit knackigem (Gemiise und Pasmatireis

/usatzstoffe siche letzte Seite

FUR 25,90

EUR 28,50

FUR 15,90

EUR 20,90

FUR 14,90

FUR 15,50



FILEISCHGERICHTE

Zwicbe]ros’cbraten von der Rindcrlcncle FUR 27,50

im eigenen Safterl mit Rostzwiebeln und herzhaften Pratkartoffeln

Rinderlendensteak Strindberg ~ mit Zwiebel-Senf-K ruste - FUR 28,50
mit Rosmarinkartoffeln und SPecLBo}men

Schnitzcl Wiener Art vom Klaushof - Ticrwohlschwcin * FUR 16,80
mit F’ommes [rites und Wildpreiselbeeren

Herzha{:tcs Hirschragout FUR 19,80

mit Rahmschwammerl und hausgemachten TroPFsPétzle

Schwabcntcﬂcr
]:i]etstiic‘cchcn vom Klaushomc - Tierwohlschwcin * FUR 20,90

auf 5chwammerlrahmsaucc mit hausgemachten TroP)CsPétz]c

* Klaushof ~ Tierwohlschwein

*70% mehr F]atz
* 40 % eingestreute Licgeﬂéchc

*100 % Transparcnz

SALATE

Gcmisch’ces Salatschijsscrl FUR 6,50

Frische Blattsalate und icnac‘ciges (Gemiise der Saison

- mit Hahnchenbruststreifen und Schwammerln FUR 17,90

- mit marinierten (Garnelen FUR 19,90

/usatzstoffe siche letzte Seite



DESSERT
Crémc Bruléc

mit eingcmachten f:rijchten

Warmes Schokokﬁch]cin

mit Vanilleeis und hausgemachtcm Beerenragout

FUR 8,50

FUR 9,50
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Gemischtes [ is
) Kugeln nach Wahl
3 Kugeln nach Wahl mit Sa]'me

E_icrliicérbcchcr
Walnuss~, \/ani”e~ und Schokoeis mit Eier]ikér und Sahne

Amarenabecher
Bourbon Vanilleeis mit Amarena-Kirschen und Sahne

[ rdbeerbecher (je nach Saison )
Bourbon Vanilleeis mit frischen [~ rdbeeren und Sahne

[ iskaffee

/ usatzstoffe siche letzte Seite

FUR 5,50
FUR 6,50

FUR 8,40

EUR 8,40

FUR 8,40

FUR 6,90



