V O R S P E I S E N


Vitello tonnato Kalbfleisch in Thunfischsoße						EUR 16,90
[bookmark: _Hlk1639963]Karamellisierter Ziegenkäse mit Salatbouquet und Mango-Chutney		EUR 13,80
Fischvariation										EUR 18,20
Tatar vom Räucherlachs, Tunfischcreme und eingelegte Black Tiger Garnelen 

S U P P E N


Rinderkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen						EUR     6,60
Mediterrane Meeresfrüchte-Fischsuppe mit Baguette		
· Vorspeise	EUR   13,50 	              -    Hauptgang				EUR   19,50 

F A N G F R I S C H E S


Fangfrischer Saibling im Ganzen 
mit Salzkartoffeln und kleinem Salatschüsserl					EUR  25,90
Lachsforellenfilet auf grünem Spargel, Fenchelgemüse, 
neuen Kartoffeln und Senf-Dill-Sauce						EUR  27,80
Gebackenes Fischfilet mit Remouladensauce und Kartoffel-Gurkensalat		EUR  15,90
Saiblingsfilet 	mit Safransauce, buntem Gemüse und Bandnudeln			EUR 22,90

V E G E T A R I S C H und A S I A T I S C H


Rigatoni mit Schwammerl-Rahmsauce							EUR  14,90
Thai Curry   - a bisserl scharf - mit knackigem Gemüse und Basmatireis		[image: C:\Users\Zaiser\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\Content.MSO\F550CFE6.tmp]

· vegan										EUR 15,50
· mit gebratener Hähnchenbrust						EUR 19,50
· mit Knoblauch – Garnelen							EUR 21,00

S A L A T E

Frische Blattsalate und knackiges Gemüse der Saison	
-   mit Hähnchenbruststeifen vom Grill und gebratenen Schwammerln		 EUR 17,90
-   mit marinierten Garnelen								 EUR 19,90

F L E I S C H G E R I C H T E



Zwiebelrostbraten  von der Rinderlende im eigenen Safterl 
[bookmark: _Hlk94194425]mit Zwiebeln und herzhaften Bratkartoffeln				    		EUR  27,50
Tagliata von der Ochsenlende auf Rucola, mit Teriyakisauce, 
Kirschtomaten und Parmesan, dazu Baguette					EUR  29,50
Schnitzel Wiener Art vom Schwein mit Pommes Frites  				EUR  17,90 
[bookmark: _Hlk94194376]Herzhaftes Hirschragout mit Rahmschwammerl und hausgemachten Tropfspätzle	EUR  22,90                 
Gekochter Jungbullen Tafelspitz							 EUR  22,50   
in Meerrettichsoße, mit Schnittlauchkartoffeln und Rote Beete Salat

D E S S E R T


Creme Brulee mit eingemachten Früchten					 	 EUR  8,50
Warmes Schokoküchlein				       				 EUR  9,50
mit Vanilleeis und hausgemachten Beerenragout	


G E T R Ä N K E K A R T E

Fassbier:
Hell		0,5 l		EUR 4,90 Radler	 3/5	0,5 l		EUR 4,90 Weizen		0,5 l		EUR 5,10 


Flaschenbier:
Pils  		0,3 l		EUR 4,80
Weizen leicht	 0,5 l		EUR 5,10 Weizen alkoholfrei 0,5 l	EUR 5,10
Weizen dunkel 0,5 l 		EUR 5,10 
Dunkel		0,5 l		EUR 5,10  Helles Alkoholfrei 0,5 l	EUR 5,10
Radler Alkoholfrei 0,5 l	EUR 5,10

Alkoholfrei:
Apfel1/ /Johannesbeer1/Maracuja/
Hollunder1-schorle	0,5 l       EUR 4,90
Cola-Mix 2/8		0,5 l	EUR   4,90
Fanta/Cola  2/3/5	0,3 l	EUR  4,40
weißes Limo 3/5		0,5 l	EUR  4,70
Adelholzener 
Alpenquelle	med/ still	0,75 l	EUR  6,90
Adelholzener 
Alpenquelle	med/ still	0,25 l	EUR  3,50
Tafelwasser		0,5 l 	EUR  430


ÖFFNUNGSZEITEN
Montag:  Ruhetag		
Dienstag bis Sonntag: 10 – 22 Uhr


Warme Getränke:
Tasse Kaffee			      EUR  3,30
Haferl Kaffee			      EUR  4,60
Cappuccino			      EUR  3,90
Espresso			      EUR  2,90
Doppelter Espresso	                    EUR  4,90
Milchkaffee			      EUR  4,90
Heiße Schokolade		      EUR  4,90
	
W E I N K A R T E
Prosecco Frizzante 	0,1l	     EUR  3,90 
Aperol-Spritz 2/9	0,25 l        EUR  7,90 Hugo			0,25 l	      EUR  7,90 
Crodino alk.frei.	0,25 l         EUR 7,20 
Weinschorle		0,25 l 	       EUR  5,20 

Offene Weine – weiss
Grüner Veltliner      	0,2 l 	        EUR 6,80 
Weißburgunder 	0,2 l	        EUR 7,50 Lugana		0,2 l 	        EUR 8,50 


Offene Weine – rot
Blauer Zweigelt, 	0,2 l	         EUR 6,80 
Rioja 			0,2 l	         EUR  7,60
Primitivo Itinera	0,2 l	         EUR  7,40
	

Offene Weine – rosé
Rosé-Zweigelt	0,2 l	         EUR 7,20
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